APERITIEVEN - APERITIFS

Coupe Champagne Autreau

Kir Royal

Coupe Cava (Pere Ventura)

Aperol Spritz

Aperol 0,0

Limoncello Spritz

Kir witte wijn - vin blanc

Martini (wit of rood / blanc ou rouge)
Picon witte wijn / vin blanc

Picon bier - biére (Stella)

Porto (wit of rood / blanc ou rouge)
Sherry (droog / sec)

Passda - Pisang - Malibu

Sangria met vers fruit (wit of rood / blanc ou rouge)

Sangria met cava
Campari

Pineau des Charentes
Muscat de Rivesalt
Ricard

Pastis Henri Bourdin
Bacardi

Bacardi “Reserva”

MOCKTAILS (0,0)

Maojito virgin

Mojito virgin strawberry

Mojito virgin passion

Orange spritz

Tropical mocktail

Citroen mocktail

Ginger defox cocktail

Munt & limoen / menthe & citron vert

COCKTAILS

Americano

Negroni

Mojito

Mojito strawberry
Mojito passion
Caipirinha

Caipirinha strawberry

GIN & TONIC

Bombay Sapphire + Fever Tree indian tonic
Hendrik’s + Fever Tree indian fonic

Gin Mare + Fever Tree mediterranean

Gin Mare Capri + Fever Tree mediterranean
Bulldog + Fever Tree indian tonic

Monkey 47 + Fever Tree indian tonic
Mombassa + Fever Tree indian tonic
Copperhead + Fever Tree mediterranean tonic
Copperhead Black batch + mediterranean tonic
Copperhead Scarfes + mediterranean tonic
Copperhead 0,0 + mediterranean ftonic

Blind Tiger + Fever Tree mediterranean tonic
Botanist + Fever Tree indian tonic

Italicus + Fever Tree indian fonic

Citadelle rood/rouge (zoet/sucré) + Fever Tree
Nordés (zoet/sucré) + Fever Tree indian tonic
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KOUDE TAPAS

Geselecteerd charcuteriebord
Assiette dégustation de charcuteries
Kaasplank #

Assiette dégustation de fromages #
Kaas en geselecteerd charcuteriebord
Assiette fromages et charcuteries
Bruschetta tomaat & knoflook (7st)
Bruschetta tomate & ail (7p)
Bruschetta zalm & zure room (7st)
Bruschetta saumon et créme aigre (7p)
Bruschetta carpaccio

Bruschetta carpaccio met truffel (7st)
Bruschetta carpaccio a la truffe (7p)
Bruschetta mix (8st/8p)

vegetarisch A vegetarien

26,5

28,5

28,5

FRISDRANKEN - BOISSONS FRAICHES WHISKEY

Chaudfontaine bruisend / pétillante 3,3 William Lawson
Chaudfontaine plat / plate 3,3 Glendronach 12y
70cl bruisend water (microgefilterdwater) 75 Ardbeg 10y
70cl eau pétillante (eau micro filtrée) Balvenie 12y
70cl plat water (microgefilterd water) 7,5
70cl eau plate (eau micro filtrée) VODKA
Coca-cola 3,5 Belvedere
Coca-cola zéro 3,5 Grey Goose
Fanta 35 Mary White
Sprite 3,5
Ice tea 37 Supplement frisdrank
Gini 3,7 Boissons fraiches
Tonissteiner citroen 3,7 Supplement Fever Tree
Tonissteiner orange 3,7 Supplement Red Bull
Schweppes 3,7
Schweppes agrumes 3,7 DIGESTIEVEN - DIGESTIFS
Red Bull 4
Cécemel 37 Cognac
Looza (sinaas, appel, ananas, ACE) 3,7 Armagnac

Calvados

Hierbas De Las Dunas
Poire Williams

BIEREN VAN ‘T VAT - BIERES PRESSION

Genepi
Stella (33cl) 3,7 Amaretto
Leffe blond (33cl) 4,6 Baileys
Hapkin blond  (33cl) 4,8 Cointreau
Hoegaarden (33cl) 3,7 Grand Marnier
Limoncello

BIEREN UIT FLES - BIERES EN BOUTEILLE

online reserveren
www.maddox.be
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WARME DRANKEN - BOISSONS CHAUDES

Rodenbach 3,8
Carlsberg 0,0 3,8 Koffie - café
Liefmans Fruitesse 38 Espresso
Liefmans Fruitesse 0,0 3,8 Dubbel expresso
Omer 8° 5,5 Doppio
Triple LeFort 8,8° 55 Coppucc?no Italiano (melkschuim)
Ypra Hoppy blond & 5,5 Coppucc?no met slcgroom
Cappucciono avec chantilly

La Chouffe 55 Café latte
Leffe bruin 55 Café latte (caramel / speculoos / brownie)
Kasteel bier rood/rouge 5 Latte macchiato
Duvel 55 Latte macchiato (caramel / speculoos / brownie)
Orval 6,2° (>6 maanden oud / >6 mois d'dge) 8,5 Warme chocolademelk / chocolat chaud
Chimay blauw /bleu 55 Warme chocolademelk met slagroom
Chimay groen/vert 55 Chocolat chaud chantily
Westmalle Triple 5,5 Irish - Italian - French - Baileys coffee
Saint-Bernardus Abt 55
Saint-Bernardus Triple (7,5°) 5,5 Thee
Adriaen Brouwer Triple (9°) 5,5 green, munt, kamille, earl grey, lemon en rozenbottel
Adriaen Brouwer Oak (10°) 55

De keuken is Desserts bestellen Drank bestellen

gesloten om 21u N mogelijk tot 21u30 kan fof 22u

WARME TAPAS

Mini kaaskroketten (8st) - Mini croquettes fromages (8p) #

Mini garnaalkroketten (8st) - Mini croquettes crevettes (8p)

Mini Serano & Manchego (5st/5p)

Mini Thai (5st/5p)

Mini kroketten met truffel (5st) - Mini croquettes a la truffe (5p) 2

Calamars Fritti & verse tartaarsaus (8st) - Calamars frits & tartare fraiche (8p)

Patatas Bravas (spicy) 2

Patatas Bravas met BBQ saus, cheddar, rode ui & crispy onion #

Patatas Bravas sauce BBQ, cheddar, oignon rouge & oignon croustillant £

Patatas Bravas DELUXE (truffelmayonaise) (mayonnaise & la fruffe) 2

Frietjes van zoete aardappel & Shiracha mayo - Frifes de patates douce & mayo Shiracha 2
Frietjes van zoete aardappel met BBQ saus, cheddar, rode ui & crispy onion #

Frites de patates douce, sauce BBQ, cheddar, oignon rouge & oignon croustillant 2
Gebakken champignons met knoflook en fijne kruiden - Poélée de champignons a lail ef aux fines herbes 2
Crispy chicken & limoen mayonaise - Crispy chicken & mayonnaise citron vert

Gegrilde witte pens (2st) - Boudin blanc grillée (2p)

Scampi in de look - Scampis & l'ail

Scampi spicy - Scampis sauce piquante

Bruschetta Camembert (7st/7p) #

3,5
3,5

3,5
4,6
4,8

4,6
6,1

4,6
6,1

12

4,5

ﬂ 1 rekening per tafel / 1 addition par table . Prijzen in Euro / prix en Euro



SALADES

Salade Forestiére

Kippenreepjes, gebakken champignons & ajuin / Poulet grille, champignon & oignons frits
Salade Scampi

Scampi, appel & curry - Scampi, pommes & curry

Salade Geitenkaas - Salade chevre chaud 2

Toast rozijnenbrood en honing - Toast aux raisins et miel

Salade Maddox

Toast met geitenkaas, gerookte zalm, bruschetfta tomaat en kaaskroketjes

Toast au fromage de chévre chaud, saumon fume, bruschetta fomate et croquettes de fromage

PASTA

Spaghetti Bolognaise

Fettucini met rode pesto - Fettuccine au pesto rouge #

Parmezaan, pijnboompitten & rucola - parmesan, pignons de pain & roquette
Fettucini met rode pesto en scampi - Fettuccine au pesto rouge avec scampi
Kersttomaatjes & zuiderse kruiden - tomates cerises & herbes méditteranéennes

KOUDE GERECHTEN - PLATS FROIDS VG/E

Rundscarpaccio van Limousin - Carpaccio de boeuf de Limousin 17,5
Met Parmezaanschilfers & olijffolie - Avec copeaux de parmesan & huile d'olive
Rundscarpaccio Limousin MADDOX 18,5
Truffelolie, olijfies, zongedroogde fomaatjes, ook, rucola en Parmezaan.

Huile de truffe, olives, tomates séchées, ail, roquette et Parmesan. 19,5
Rundscarpaccio Limousin met truffelmayonaise

Carpaccio de boeuf Limousin avec de mayonnaise a la truffe

ONZE KLASSIEKERS - NOS CLASSIQUES

Kaaskroketten (3st) met salade en frietjes #

Croquettes fromage (3p) avec salade et frites #

Garnaalkroketten (3st) met salade en frietjes

Croquettes crevets (3p) avec salade et frites

Scampi in de look of spicy - Scampi a l'ail ou sauce piquante
Varkenswangetjes met een sausje van Rodenbach en Leffe bruin
Joues de porc & la sauce Rodenbach et Leffe brune

Huisgemaakte Vol-au-vent met salade en frietjes

Vol-au-vent maison avec salade ef frites

VIS - POISSONS

Sliptongetjes in hoeveboter

Solettes au beurre fermier

Sliptongetjes met kappertjes en zongedroogde tomaten
Solettes aux cdpres et fomates séchées

Vispannetje van het huis (Kabeljauw / Koolvis / Zalm)
Cassolette de poisson maison (Cabillaud / Lieu noir / Saumon)

OP DE GRILL - SUR LE GRILL

Tournedos Aloyau Limousin (met verse saus naar keuze)
Tournedos aloyau Limousin (sauce fraiche au choix)
Tournedos Rossini

Cote & l'os Limousin (1,4k ) - 2 pers.

Cote & l'os Limousin Amalfi (1,4k ) - 2 pers.

Geconfijte citroen met rozemarijn / citron confit & romarin
lerse zesrib - Rib eye Irlandaise

Dbl ¢

Cava Pere Ventura Primer 9
Champagne Autréau Premier Cru 12
Champagne Ruinart Blanc de Blancs

/'M%

glas/verre

BUBBLES

SPAANSE BUBBLES ESPAGNOLES

HOLA! MEDITERRANEO BRUT
HOLA! MEDITERRANEO ROSE

24,5
24,5
24

31

18
23

28,5

HG/PP
22,5
23,5

24,5

28,5
31

28
28
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pp 37
pp 38

34
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Hertenkalf met pastinaakpuree, boschampignons, portosaus en amandelkroketjes 39
Filet de cerf aux champignons des bois, sauce au porto, purée de panais

Tournedos truffel met herfstgroentjes, paprika mayonaise en rosti-aardappelen 38
Tournedos a la truffe, légumes d‘automne et galettes de pomme-de-terre, mayonnaise au paprika
Kabeljauwfilet met truffel puree, gecarameliseerde witloof en witte boter saus 39
Dos de cabaillaud, puréea la truffe, endives caramalisé et beurre blanc

Kabeljauwfilet met getomateerde risotto en warme groenten 39
Dos de cabillaud rissoto tomaté et Iégume chaud

Tartiflette 28
Stoofpotje van wild met gepocheerde peer, witloof salade en aardappelkroketjes 33

Civet de gibier, poire poché salade d’endives et croquettes

vegetarisch A vegetarien

VOOR DE KLEINTIJES - POUR LES PETITS (-12jaar /-12 ans)

Crispy chicken met appelmoes & frietjes - Poulet croustillant, compote & frites 18
Kaaskroket (2st) - Croquettes fromage (2p) # 17
Garnaalkroket (2st) - Croquettes crevette (2p) 21
Spaghetti bolognaise 14

ONZE VERSE SAUZEN - NOS SAUCES FRAICHES

Warm : pepersaus, béarnaise, champignon 3
Chaud: poivre, béarnaise, champignons

Koud : ketfchup, tartaar en mayonaise 1,5
Froid:  ketchup, tartare et mayonnaise

BIJGERECHTEN - ACCOMPAGNEMENTS

Frietjes, gekruide aardappelen in de oven of kroketjes
Frites, pommes de terre au four fines herbes ou croquettes de pommes de terre

klein-pefit 2,5 / groot-grand 4

DESSERTS

Warme appeltaart met vanille-ijs & slagroom 12
Tarte aux pommes chaudes, glace vanille et chantilly

Créme brilée - Creme brolée 12
Chocolade moelleux met vanille ijs & verse aardbeien (15 min) 14
Moelleux au chocolat avec glace vanille et fraises fraiches (15min)

Chocolademousse - Mousse au chocolat 12
Dame blanche 12
Dame noire 12
Baileys glacé 12
Sorbet citroen - Sorbet citron 12
Trio van sorbet - Trio de sorbets 12
Snickers glacé 12
Colonel 14
Colonel Limoncello 14
Kinderijsje - Glace enfants 7

Verwittig ons in geval van allergie, wij passen met plezier de samenstelling van uw gerecht aan.
Avertissez-nous en cas d‘allergie, nous modifierons avec plaisir la composition de votre plat.

WIJN GLAS/FLES - VINS VERRE/BOUTEILLE glas/verre 75cl
Zoete witte wijn

Domaine Cambos Moelleux 6 28
Witte wijn

Luc Pirlet Chardonnay 6 28
Pascale Jolivet Attitude Sauvignon Blanc 8 39
Rode wijn

Luc Pirlet Merlot 6 28
Chateau Fleur de Badette Saint-Emilion Grand Cru 8 39
Rosé wijn

Luc Pirlet Syrah Rosé 6 28
Chateau La Corneilla Gris de Gris Rosé 7 32
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1 rekening per tafel / 1 addition par table . Prijzen in Euro / prix en Euro
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APERITIFS SOFT DRINKS WHISKEY
Glass of Champagne Autreau 12 Chaudfontaine sparkling 33 William Lawson (Scotfland) 9
Kir Royal 12 Chaudfontaine mineral 33 Glendronach 12y (Scotland) 10
Glass of Cgvo (Pere Ventura) 9 70cl sprakling water 75 Ardbeg 10y (Scotland) 1
Aperol Spritz 12,5 microfiltered water Balvenie 12y (Scotland) 12
Aperol 0,0 9,5 :
Limoncello Spritz 125 70cl mineral water 75 VODKA
Kir white wine 8 microfiltered water
oca-cola zéro ,
Picon beer (Stello) l Fanta 35 Slrey C\;‘/’h‘?fe Z
Porto (white or red) 8 Sprite s ary White
Sherry (dry) 8 co t 3'7 ‘
Passda - Pisang - Malibu 8 cefea , Supplement softdrink 3,5
Sangria with fresh fruits (white or red) 1 Gini 37 Supplement Fever Tree 3,7
Sangria with cava 12 Tonissteiner lemon 3,7 Supplement Red Bull 4
Campari 8 Tonissteiner orange 3,7
Pineau des Charentes 8 Schweppes 3,7 DIGESTIFS
Muscot de Rivesalt 8 Schweppes agrumes 3,7
Ricard 8 Red Bull 4 Cognac 8
Pastis Henri Bourdin 8,5 ] Armagnac 8
) Cécemel 3,7
Bocord! u " 7 Looza (orange, apple, pineapple, ACE) 3,7 Calvados 8
Bacardi “Reserva 95 ' ' ' ' Hierbas De Las Dunas 8
Poire Williams 8,5
MOCKTAILS (0,0) BEER FROM THE BARREL Genepi 85
Mojito virgin 12 - leoretfo Z
Moijito virgin strawberry 13 areys
jito virg ' Stella (33cl) 4,6 Cointreau 8
Mojito virgin passion 13
. Leffe blond (33cl) 4,8 Grand Marni 8
Orange spritz 9,5 Habkin blond (33cl) 37 ran arnier
Tropical mocktail n apkin bion ¢ / Limoncello 8
Citroen mocktail 1 Hoegaarden (33c)
Ginger detox cocktail 1 HOT DRINKS
Mint & lime BEER FROM THE BOTTLE
Rodenbach (red sour) 3,8 Coffee (Americano) 3,5
COCKTAILS Carlsberg 0,0 (blond) 38 Espresso (small & strong) 35
' Liefmans Fruitesse (red fruity) 3,8 Dubbel expresso (strong) 5
Qzer:;?no 12 Liefmans Fruitesse 0,0 (red fruity) 3,8 Doppio (cgffeing shof) _ 3,5
Mo]gito gg Omer 8° (local blond beer) 55 goppucc!no I’r?;}onc;‘mﬂl;foom) Zg
, ) . appuccino ed crea X
Mojito strawberry 14 Triple LeFort 8,8° (blond) 5,5 ppuccino with whipped cream
L . o Café latte 4,6
Mojito passion 14 Ypra Hoppy blond 6° (local blond beer) 55 ) )
o Café latte (caramel / speculoos / brownie) 6,1
Caipirinha 13 La Chouffe (blond) 55 .
Caipirinha strawberry 14 Leffe bruin (orown) 55 Latte macchiato 4,6
. . ¢ Latte macchiato (caramel / speculoos / brownie) 6,1
GIN & TONIC Kasteel bier red (red fruity) 5 Hot chocolate 5
Duvel (blond) 5,5 Hot chocolate with whipped cream 6
Bombay Sapphire + Fever Tree indian tonic 13 Orval 6,2° (older than 6 months) 8,5 Irish - Italian - French - Baileys coffee 12
Hendrik’s + Fever Tree indian tonic 13,5 Chimay blue (blond) 5,5
Gin Mare + Fever Tree mediterranean 14 Chimay green (brown) 55 Thea 4,5
Gin Mare Capri + Fever Tree mediterranean 15 Westmalle Triple (blond) 55 Green, mint, chamomile, earl grey, lemon and rosehip
Bulldog + Fever Tree indian tonic 14 .y
Monkey 47 + Fever Tree indian tonic 14 Saint-Bernardus Abf (browr) 55
Mombassa + Fever Tree indian tonic 14 Scuth—Bernordus Trple (7,5°) (blond) 55
Copperhead + Fever Tree mediterranean tonic 14 Adriaen Brouwer Triple (9°) (blond) 55
Copperhead Black batch + mediterranean tonic 14 Adriaen Brouwer Oak (10°) (orown) 55
Copperhead Scarfes + mediterranean tonic 14
Copperhecd 0,0 + mediterranean tonic T44 0 e ee0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
Blind Tiger + Fever Tree mediterranean tonic 14 ,
Botanist + Fever Tree indian tonic 14 The Kitchen ﬁ Ordering desserts Ordering drinks
Italicus + Fever Tree indian tonic 14 closes at 9 pm L ’ until 9:30 pm until 10 pm
Citadelle red (sweet) + Fever Tree 14
Nordés (sweet) + Fever Tree indian tonic 1
HOT TAPAS
Mini cheese croquettes (8p) # 1
Mini shrimp croquettes (8p) 13
Mini Serano & Manchego (5p) 14
Mini Thai (5p) 14
Mini truffle croquettes (5p) 2 14
Calamars fritti with homemade tartare sauce (8p) 13
Patatas Bravas (spicy) # 12
Patatas Bravas with BBQ saus, cheddar, red & crispy onion # 13
COLD TAPAS Patatas Bravas DELUXE (fruffle mayonnaise) 2 13
Selected charcuterie 26,5 Sweet potato fries with Shiracha mayonnaise 2 1
Selected cheese # 28,5 Sweet potato fries with BBQ sauce, cheddar, red & crispy onion # 13
Selected charcuterie & chees 28,5 Baked mushrooms with garlic & fine herbs 2 1
Bruschetta tomato & garlic (7st) 14 Crispy chicken & lime mayonaise 15
Bruschetta salmon & sour creme (7p) 23 Grilled white tripe (2p) 1
Bruschetta carpaccio 18 Scampi in garlic 16,50
Bruschetta carpaccio truffle mayonnaise (7p) 19 Scampi spicy 16,50
Bruschetta mix (8p) 19 Bruschetta Camembert (7p) # 18,50

vegetarian dish ﬂ
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1 bill per table / Prices in Euro
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Salad Forestiere 24,5
Grilled chicken, mushrooms & fried onions
Shrimp salad 24,5
Shrimp, apple & curry
Salad with goat cheese # 24
Toast with raisin bread & honey
Maddox salad 31
Toast with goat cheese, smoked salmon, bruschetta tomato and cheese croquettes
PASTA
Spaghetti Bolognaise 18
Fettucini with red pesto # 23
Parmesan, pine nuts & arugala
Fettucini with red pesto & shrimps 28,5
Parmesan, pine nuts, arugalag, shrimps, cherry ftomatoes & southern herbs
COLD DISHES start main
Beef carpaccio of Limousin 17,5 22,5
With parmesan flakes & olive oil
Beef carpaccio of Limousin MADDOX 18,5 23,5
Truffle oil, olives, sun-dried fomatoes, garlic, rocket salad and parmesan.
Beef carpaccio of Limousin with truffle mayonnaise 19,5 24,5
OUR CLASSICS
Cheese croquettes (3p) with salad & fries 2 28,5
Shrimp croquettes (3p) with salad & fries 31
Shrimp garlic or spicy with salad & fries 28
Pork cheeks with a sauce of Rodenbach and Leffe brown served with salad & fries 28
Homemade Vol-au-vent with salad & fries 28
FISH
Dover soles in farm butter served with salad & fries 35
Dover soles with sundried tomatoes, capers, salad & fries 34
Homemade fish stew (Cod / Coalfish / Salmon) served with salad & fries 31
ON THE GRILL
Tournedos Aloyau Limousin (with a fresh sauce of your choice) 33
Tournedos Rossini 39
Cote & l'os Limousin (1,4k ) - 2 pers. pp 37
Cote a l'os Limousin Amalfi ( 1,4k ) - 2 pers. pp 38
Confit lemon with rosemary
Irish rib-eye 34
Please inform us in case of allergies, we will be happy to adjust the composition of your dish.
4 7
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SPARKLING glass 75cl
Cava Pere Ventura Primer 9 43
Champagne Autréau Premier Cru 12 58
Champagne Ruinart Blanc de Blancs 120
e
SPANISH BUBBLES 75cl
HOLA! MEDITERRANEO BRUT 36
HOLA! MEDITERRANEO ROSE 36

vegetarian dish A

Venison calf with parsnip puree, wild mushrooms, port sauce and almond croquettes 39
Tournedos truffle with autumn greens, paprika mayonnaise and rosti potatoes 38
Cod fillet with truffle puree, caramelized chicory and white butter sauce 39
Cod fillet with tomato risotto and hot vegetables 39
Tartiflette 28
Wild stew with poached pear, endive salad and potato croquettes 33
FOR THE LITTLE ONES (-12y)
Crispy chicken with applesauce & fries 18
Cheese croquette (2p) # 17
Shrimp croquette (2p) 21
Spaghetti bolognaise 14
HOME MADE SAUCES
Hot: pepper sauce, béarnaise sauce or mushroom sauce 3
Cold: ketchup, tartare or mayonnaise

1,5

SIDE DISHES

Fries, seasoned potatoes in the oven or croquettes

DESSERTS

Hot apple pie 12
Served with vanilla ice-cream, strawberry & whipped cream

Creme brilée 12
Chocolate moelleux (15 min) 14
Served with vanilla ice-cream, strawberry & whipped cream

Chocolate mousse 12
Dame blanche 12
Three scoops of vanilla ice-ream, chocolate sauce and whipped cream

Dame noire 12
Three scoops of chocolate ice-ream, chocolate sauce and whipped cream

Baileys glacé 12
Lemon sorbet 12
Trio of sorbet 12
Lemon, passionfruit & raspberry

Snickers glacé 12
Three scoops of vanilla ice-ream, whipped cream, chocolate sauce, caramel nougat & nuts

Colonel 14
Lemon sorbet mixed with wodka

Colonel Limoncello 14
Lemon sorbet mixed with Limoncello

Kid’s ice cream 7
GLASS or BOTTLE glass 75cl
Sweet white wine

Domaine Cambos Moelleux 6 28
White wine

Luc Pirlet Chardonnay 6 28
Pascale Jolivet Attitude Sauvignon Blanc 8 39
Red whine

Luc Pirlet Merlot 6 28
Chateau Fleur de Badette Saint-Emilion Grand Cru 8 39
Rosé whine

Luc Pirlet Syrah Rosé 6 28
Chateau La Corneilla Gris de Gris Rosé 7 32
ﬁ 1 bill per table / Prices in Euro




